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Conditions 

The Viticultural Year 2020/2021 was characterized by some fluctuations 

in the annual temperature and precipitation values in relation to the 

historical value, considering a normal and dry year. 

The absence of precipitation throughout March, throughout the region, 

potentiated the reduced occurrence of mildew infections, compromising 

its evolution and intensity from the beginning of the vegetative cycle. The 

mild temperatures recorded in the spring/summer period created good 

conditions for the development of mildew, which, although in a small way, 

remained active until the beginning of the Painter, forcing in some 

situations a strategy of curative protection until the end of the cycle. 

Despite the very dry months of March and May, the relatively rainy winter 

and precipitation that occurred in April and June allowed the water not to 

present itself as a limiting factor to the normal development of the vine 

until a very advanced phase of the cycle (Mild to moderate deficit to 

painter). 

According to the data collected, the vegetative cycle in the three sub-

regions showed a slight to moderate advance, compared to the average of 

the last 7 years (2014-2020), with a similar behavior to 2020. The 

harvests this year occurred very close to the 2014-2020 average, starting 

at the end of August and ending at the end of September. 

Taking into account the conditions that occurred until 12 July (date of 

completion of the Interim Balance Sheet), it was considered that the 

harvest forecast should be close to 235,000 kites, the lower limit provided 

for by the pollen model. This trend occurred to the harvest, which may be 

slightly higher, due to the precipitation that occurred in September. 

In a statement, we can conclude that 2021 is a year of productivity 

slightly higher than the average of the last 10 years (the average from 

2011 to 2020 is 230,000 barrels), with long, fresh and rainy harvest 

(mainly from the 2nd half of September). The musts are of good quality, 

fresher, slightly less alcoholic, enhancing characteristics of wines to 

consume young. 

Grape Origins: From some plantations with more than 50 years of age, 
with a mixed plantation of many varieties, Touriga Nacional, Touriga 
Franca, Tinta Roriz and Tinto Cão. 
 
Vinification and ageing: All our grapes are fully fermented in inox tanks 
for 7 to 10 days at temperatures ranging from 20° to 25° Celsius. Then, we 
rack the resulting wines to go through malolactic fermentation. After the 
second fermentation, 30% of the wines are then carefully aged for 9 -12 
months in barriques. 
 
Bottling: june 2023 and march 2024, around 70000 bottles 75cl. 
 
Tasting notes: 
ROLA Douro Tinto is the fruit of a vineyard that is as diverse in grape 
varieties as it is in its soil types. This creates a wine, which is very 

Condições 

O Ano Vitícola de 2020/2021 caracterizou-se por algumas oscilações nos 

valores de temperatura e precipitação anual relativamente ao valor 

histórico, considerando-se um ano normal e seco. 

A ausência de precipitação ao longo do mês de março, em toda a Região, 

potenciou a reduzida ocorrência de infeções de míldio, comprometendo 

desde logo a sua evolução e intensidade desde o início do ciclo vegetativo. 

As temperaturas amenas registadas no período de Primavera/Verão, 

criaram boas condições para o desenvolvimento do oídio que, embora de 

forma reduzida, se manteve ativo até ao início do Pintor, obrigando em 

algumas situações a uma estratégia de proteção curativa até ao final do 

ciclo.  

Apesar dos meses de março e maio muito secos, o Inverno relativamente 

chuvoso e a precipitação ocorrida nos meses de abril e junho 

possibilitaram que a água não se apresentasse como um fator limitante ao 

normal desenvolvimento da videira até uma fase bastante avançada do 

ciclo (Défice Ligeiro a moderado ao Pintor).  

De acordo com os dados recolhidos, o ciclo vegetativo nas três sub-

regiões apresentou um avanço ligeiro a moderado, em comparação à 

média dos últimos 7 anos (2014-2020), tendo um comportamento 

semelhante a 2020. As vindimas este ano ocorreram muito próximas da 

média 2014-2020, com início no final de agosto e término a final de 

setembro. 

Tendo em conta as condições ocorridas até 12 de julho (data de realização 

do Balanço Intercalar), foi considerado que a previsão de colheita dever-

se-ia situar próxima das 235.000 pipas, limite inferior previsto pelo 

modelo pólen. Essa tendência verificou-se à vindima, podendo ser 

ligeiramente superior, devido à precipitação ocorrida no mês de 

setembro. 

Em suma, podemos concluir que 2021 é um ano de produtividade 

ligeiramente superior à média dos últimos 10 anos (a média de 2011 a 

2020 é de 230.000 pipas), com vindima longa, fresca e chuvosa 

(essencialmente a partir da 2ª quinzena de setembro). Os mostos são de 

boa qualidade, mais frescos, ligeiramente menos alcoólicos, potenciando 

características dos vinhos a consumir jovens. 

Origem das uvas: Várias parcelas de vinhas velhas com mais de 50 anos. 
Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz e Tinto Cão. 
 
 
Vinificação e envelhecimento: As uvas foram fermentadas em inox 
durante 7 a 10 dias a temperaturas de 22° a 26º.  Os vinhos são tirados a 
limpo para decorrer a fermentação maloláctica. Depois desta 2ª 
fermentação, 30% dos vinhos estagiam 9 – 12 meses em barricas . 
 
Engarrafamento: junho 2023 e março de 2024, cerca de 70000 garrafas 
de 75 cl. 
 



concentrated on the nose and in the mouth reveals red fruit. The tannins 
are present, and bring to the wine an incredible structure. The wine is 
then balanced by a marked freshness, making this ROLA a very elegant 
wine. 

Notas de prova: 
ROLA Tinto é um vinho que demonstra um nariz muito concentrado com 
alguma frescura.  
Fruta vermelha madura. Um vinho de taninos presentes, final longo e 
persistente. 

 
 

Enólogo / Winemaker: Ana Rola 

Análise / Analysis  

Álcool / Alcohol: 13,5/13,0 

Acidez total / Total acidity: 5,2 g/l 
Acidez volátil / Volatile acidity: 0,7 g/l 

 

pH: 3,70 

SO2 total / Total SO2: 90 g/l  
Açúcares residuais / Residual sugars: 0,7 g/l 

Embalagem / Packaging 

Caixas de madeira / Wooden boxes: o0 
Euro-paletes / Euro-pallets (1,20 x 0,80 m2):  

Paletes normais / Normal pallets (1,20 x 1,00 m2 : 

Dimensões caixa (A/L/C)/Case dimensions (H/W/L):  
Peso bruto / Gross weight:  

Peso líquido / Net weight:  

Embalagem / Packaging 

Cartões / Cartons:  
Euro-paletes / Euro-pallets (1,20 x 0,80 m2):  

Paletes normais / Normal pallets (1,20 x 1,00 m2):  

Dimensões caixa (A/L/C)/Case dimensions (H/W/L):  
Peso bruto / Gross weight:  

Peso líquido / Net weight:  

Vendas e apoio comercial / Sales and customer support 

Ana Rola: anarola@quintaderemostias.pt 

 
  

 


